
RÓŻE 

Składniki: 

 25 dag mąki 

 5 dag masła 

 3 żółtka 

 1 łyżka cukru pudru  

 cukier wanilinowy 

 1 łyżka octu  

 1 łyżeczka proszku do pieczenia  

 olej lub smalec do smażenia 

 

Sposób przygotowania: 

 

Mąkę posiekać razem z masłem, dodając żółtka roztrzepane 

z cukrem i proszkiem do pieczenia. Z tak przygotowanych 

produktów zagnieść masę. 

Ciasto podsypać mąką i cienko rozwałkować. Wykrawać 3 

krążki różnej wielkości, pierwszy szklanką, drugi literatką i 

trzeci kieliszkiem. Wszystkie krążki ponacinać w pięciu 

miejscach, środek mocno przycisnąć.  

Tak przygotowane róże, smażyć na rozgrzanym tłuszczu. 

Osączyć na bibule i posypać cukrem, a w środek włożyć 

kleksik konfitury.  

Smacznego ! 

 

 


